
La carte de Maison Louise est exécutée par le chef Adwin Fontein.

Découvrez notre carte aux inspirations méditerranéennes
basée sur une culture généreuse du partage

et gorgée de soleil mêlant épices et saveurs du sud.

Un véritable voyage dans le bassin méditerranéen vous attend!

Maison Louise's menu is executed by chef Adwin Fontein.

Discover our menu with Mediterranean inspirations 
based on a generous culture of sharing 

and a sip of sunshine that mixes southern spices and flavors.   

A real trip to the Mediterranean basin awaits you!

Si vous avez des allergies ou des intolérances alimentaires, veuillez parler à notre personnel de vos besoins avant de commander. 
Nous serons heureux de vous aider et de vous conseiller.

If you have any food allergies or intolerances please speak to our staff about your requirements before ordering. We will be happy to help and advise you.
 le prix affichés sont en euro et toutes taxes comprises 
the prices displayed are in euros and include all taxes



Chou-fleur rôti, garam masala, noisettes torréfiées & praline de sésame 
Roasted cauliflower, garam masala, roasted hazelnuts & sesame praline

Vitello Tonnato, câpres, tomates séchées & huile de roquette 
Vitello Tonnato, capers, dried tomatoes & arugula oil

Comme un snickers 
Like a snickers

Discovery Maison Louise Menu
"To share, for two persons"

Menu pour deux personnes
Menu for two persons

110€
 (55€ / person)

Signature DishVEGETARIAN

Poulpe grillé, houmous, edamame, menthe & sauce Chimichurri
Grilled octopus, hummus, edamame, mint & Chimichurri sauce

Boeuf confit à la bière, pommes de terre fumées & truffes noires
Beef confit with beer, smoked potatoes & black truffles

VEGAN



Aquaponic farm in Brussels
Building Integrated Greenhouses  Signature Dish VEGAN

Seul ou à plusieurs, 
sélectionnez le plat qui correspond à votre appétit

By yourself or with others,
select the dish that suits your appetite

Vitello Tonnato, câpres, tomates séchées & huile de roquette
Vitello Tonnato, capers, dried tomatoes & arugula oil

Tataki de boeuf, orange & sésame
Beef tataki, orange & sesame 

16 | 24

12 | 18

Boeuf confit à la bière, pommes de terre fumées & truffes noires
Beef confit with beer, smoked potatoes & black truffles

Poulpe grillé, houmous, edamame, menthe & sauce Chimichurri
Grilled octopus, hummus, edamame, mint & Chimichurri sauce

Starter | Main

21 | 29

28 | 36

21 | 29

20 | 28

Chou-fleur rôti, garam masala, noisettes torréfiées & praline de sésame 

Truite saumonée, agrumes, mousseline au café & emulsion Neroli 
Salmon trout, citrus fruits, coffee mousseline & Neroli emulsion

Roasted cauliflower, garam masala, roasted hazelnuts & sesame praline



Glaces &     sorbets
Ice Creams &    Sorbets

Salade César, anchois & poulet à la plancha
Caesar salad, anchovies & grilled chicken

Salade César, anchois & gambas à la plancha
Caesar salad, anchovies & grilled prawns

32

Riz au lait mangue & passion
Mango & passion rice pudding

10

Sweet touch

To enjoy with your drink

26

noix de Saint-Jacques rôties, pomme de terre, mousseline de carotte 
& sauce curry coco  
roasted scallops, potato, carrot mousseline & coconut curry sauce

38FAux filet maturé belge, poivre concassé & frites 
Belgian striploin, cracked pepper & French fries

Hamburger de bœuf Angus, fromage de Chimay, oignons caramélisés & frites 
Angus Beef burger, Chimay cheese, caramelized onions & fries

22

26

22

26

12

14Café gourmand
Coffee gourmand

Comme un snickers 
Like a snickers

Charcuterie: culatello di Zibello DOP
Cold Cuts: culatello di Zibello DOP

Sélections de fromages affinés par Julien Hazard maître affineur
Selections of aged cheeses by Julien Hazard master cheese ripener 

22

26

Linguine fraîches aux fruits de mer
Linguine “pasta fresca” with seafood 

Fish & Chips, sauce tartare au Pastis Henri Bardouin
Fish & Chips, tartar sauce with Pastis Henri Bardouin

Club sandwich "Focaccia", poulet, bacon, salade, œuf & frites 
"Focaccia" club sandwich, chicken, bacon, salad, egg & fries

Moelleux au chocolat & potimarron
Chocolate and pumpkin cake

12

32

10

Soupe parmentier à la moutarde de Meaux 
Parmentier soup with Meaux mustard

14


