
La carte de Maison Louise est exécutée par le chef Adwin Fontein.

Découvrez notre carte aux inspirations méditerranéennes
basée sur une culture généreuse du partage

et gorgée de soleil mêlant épices et saveurs du sud.

Un véritable voyage dans le bassin méditerranéen vous attend!

Maison Louise's menu is executed by chef Adwin Fontein.

Discover our menu with Mediterranean inspirations 
based on a generous culture of sharing 

and a sip of sunshine that mixes southern spices and flavors.   

A real trip to the Mediterranean basin awaits you!

Si vous avez des allergies ou des intolérances alimentaires, veuillez informer nos équipes de vos besoins avant de commander. 
Vous trouverez le tableau des allergènes à la fin du menu.

If you have any food allergies or intolerances please inform our staff about your requirements before ordering.  
You will find the allergen table at the end of the menu.
 le prix affichés sont en euro et toutes taxes comprises 
the prices displayed are in euros and include all taxes



Asperges blanches et vertes, parmesan affiné & citron vert
White and green asparagus, aged parmesan cheese & lime 

Comme un snickers 
Like a snickers

Discovery Maison Louise Menu
"To share, for two persons"

Menu pour deux personnes
Menu for two persons

116€
 (58€ / person)

Signature DishVEGETARIAN

Poulpe grillé, écrasé de pommes de terre à la poudre 
de paprika fumé, réduction de crustacés & aïoli noir

Grilled octopus, mashed potato, smoked paprika powder,
crustacean reduction & black aioli

VEGAN

Soupe Salmorejo & œuf parfait 
Salmorejo soup & perfect egg

Longe de veau poêlée, Pak choi & polenta
Seared veal loin, pak choi & polenta

1,3,9

7

2,9,14

7

1,3,6,7,8

 Si vous souhaitez un plat vegan, n'hésitez pas à informer notre équipe. 
If you would like a vegan dish, do not hesitate to inform our team.



Seul ou à plusieurs, 
sélectionnez le plat qui correspond à votre appétit

By yourself or with others,
select the dish that suits your appetite

Vitello Tonnato, câpres, tomates séchées & huile de roquette
Vitello Tonnato, capers, dried tomatoes & arugula oil

Tartare de bœuf belge « à l’italienne »
Belgian Beef tartare “Italian Style”  

16 | 24

20 | 28

Poulpe grillé, écrasé de pommes de terre à la poudre de paprika fumé,
réduction de crustacés & aïoli noir
Grilled octopus, mashed potato, smoked paprika powder, 
crustacean reduction & black aioli

Starter | Main

21 | 29

22 | 30

18 | 26

Carpaccio de truite saumonée, agrumes, miel, anis étoilé & pickles
Salmon Trout Carpaccio, citrus, honey, stay anis & pickles

Aubergines à la parmigiana, tomates, mozzarella & basilic
Eggplant parmigiana, tomatoes, mozzarella & basil 

Asperges blanches et vertes, parmesan affiné & citron vert
White and green asparagus, aged parmesan cheese & lime 

14 | 22

 Si vous souhaitez un plat vegan, n'hésitez pas à informer notre équipe. 
If you would like a vegan dish, do not hesitate to inform our team.

7

1,7,9

9

1,3,7

4

2,9,14

Aquaponic farm in Brussels
Building Integrated Greenhouses Signature Dish VEGAN

To enjoy with your drink

Charcuterie: Jambon Serrano reserva - stg* 

Sélections de fromages affinés par Julien Hazard maître affineur

Cold Cuts: Serrano reserva Ham - tsg**

Selections of aged cheeses by Julien Hazard master cheese ripener 

26

22

1,12

1,7,8

Fromage Manchego AOP Curado & pain toasté a l'huile d'olive
Curado PDO Manchego cheese & toasted bread with olive oil 17

1,7,8

Anchois frits, pequillos & vinaigre de Xérès
Fried anchovies, pequillos & Xeres vinegar 14

3,4

Croquettes de jambon Ibérico, aioli & poivrons de Padrón
Iberian jambon croquettes, aioli & padron peppers 14

1,3,7,12

* Spécialité traditionnelle Garantie
** Traditional Speciality Garanteed



Glaces     & sorbets
Ice Creams    & Sorbets

Crème catalane
Catalan cream 10

46

Fraises, glace vanille & chantilly
strawberries, vanilla ice cream & chantilly 12

32

22

Salade César, anchois & poulet à la plancha
Caesar salad, anchovies & grilled chicken

Salade César, anchois & gambas à la plancha
Caesar salad, anchovies & grilled prawns

Sweet touch

26

Tournedos de bœuf, beurre maître d’hôtel & frites
Beef Tournedos, maître d’hôtel butter & fries

burger de bœuf Angus, fromage de Chimay, oignons caramélisés & frites 
Angus Beef burger, Chimay cheese, caramelized onions & fries

22

26

36

24

12

14Café gourmand
Coffee gourmand

Comme un snickers 
Like a snickers

Linguine fraîches aux fruits de mer
Linguine “pasta fresca” with seafood 

Cabillaud, aïoli, & risotto noir aux crevettes
Cod Fish, aioli & black risotto with shrimps

Club sandwich "Focaccia", poulet, bacon, salade, œuf & frites 
"Focaccia" club sandwich, chicken, bacon, salad, egg & fries

10

Soupe Salmorejo & œuf parfait
Salmorejo soup & perfect egg 14

Burrata, fenouil, orange & pistache
Burrata, fennel, orange & pistachio

Longe de veau poêlée, pak choi & polenta
Seared veal loin, pak choi & baked polenta

Burger de gambas avec guacamole & frites 
Prawns burger with guacamole & fries

22

26

 Si vous souhaitez un plat vegan, n'hésitez pas à informer notre équipe. 
If you would like a vegan dish, do not hesitate to inform our team.

1,3,9

3,4

2,4

7

2,4,7

1,2,3,4,14,15

7

7

1,3,7,11

1,2,7

1,7

3,7

3,7

1,3,5,7,8

3,7

1,3,5,7,8



1. Céréales contenant du gluten, blé, sigle, orge & avoine 
    Cereals containing gluten, wheat, acronym, barley & oats

9. Céleri
    Celery

11. Graines de sésame
     Sesame seeds

2. Crustacés 
    Shellfish

3. Œufs
    Eggs

4. Poissons
    Fishes

5. Arachides
    Peanuts

6. Soja
    Soy

7. Lait
    Milk

8. Fruits à coques
    Nuts

10. Moutarde
     Mustard

12. Anhydride sulfureux et sulfites
     Sulfite dioxide and sulphites

13. Lupin
     Lupine

14. Mollusques
     Mollucs

Allergènes / Allergens

15. Alcool
     Alcohol


